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町の人口と世帯
11月1日現在

人口 31,465（－2）男 15,342（－5）女 16,123（＋3）
世帯 12,385（＋10）　（　）は前月比

2016年
12月

号

カメラスケッチカメラスケッチ
広報カメラマン撮影

●竹あかり
　　　　　11/13　高来神社　

(　 高田さん撮影）

●郷土資料館リニューアルオープン
　　　　　11/3　郷土資料館(　 奥野さん撮影）

勝又　陽翔くん
平成26年10月21日生

裕可さんの長男

お神輿大好きなはるくん。
毎日家でも保育園でも"どっこいどっこい"
しています！
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●定置網水揚げ体験会
　　　　　10/27　大磯沖(　 上田さん撮影）

●第23回大磯宿場まつり
　　　　　11/6　山王町旧東海道松並木(　 杉崎さん撮影）

関東風雑煮
いもが好きで、食感が
もちもちしていて
おいしいから
さといもを選びました。

中学校１年生の作品
（応募当時）

① さといもを洗って１日ほど乾かす。
② 乾いたさといもの皮をむき、
　 一口サイズに切る。
③ 大根を食べやすい大きさに切る。
④ 鍋に水を入れ、さといもと大根を入れて火にかける。
⑤ 塩としょうゆで調味をして、だしとおもちを入れる。
⑥ お餅がやわらかくなったら青のりをかけてできあがり。

※小・中学生によるOisoレシピ集は町のホームページからダウンロードできます。
 また、保健センターでも配布しています。

みんなで
 つくろう！
みんなで
 つくろう！
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43

（7人分）材 料

作 り 方

スポーツ健康課 ☎内線319

大根 1/2本
さといも（大） ７個
水 1400ｍｌ
だし ８人分を２袋
（市販の袋、かつおぶし等が入っているもの）
おもち 14枚
塩 小さじ1/4

しょうゆ お玉1/2杯
青のり 適量


