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町の人口と世帯
４月１日現在

人口 31,504（−9）男 15,385（−5）女 16,119（−4）
世帯 12,602（＋38）　（　）は前月比

 Vol.
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スポーツ健康課 ☎内線319

中学校２年生の
作品（応募当時）

※小・中学生によるOisoレシピ集は町のホームページからダウンロードできます。
 また、保健センターでも配布しています。

このコーナーに登場してくれるお子さんを募集しています！ 政策課 ☎内線206

３月で１歳になりました！いつも、２人で
ひっついて遊んでいてやっぱり双子なんだ
なーと実感する毎日です。

三浦叶汰くん・汐音ちゃん（１歳）
しおたかな ね 優しくて、食べるのが大好きな

裕生くん。大磯で元気に育って
ます！消防士さんか料理長にな
りたいそうです。

大貫　裕生くん（３歳）
ゆうせい

砂遊びが大好きな怜。
今日は生まれて初めての雪遊びに
挑戦!!

市川　怜くん（３歳）
れい

豆腐（水切りしたもの） 300ｇ
枝豆 100ｇ
ベーコン 100ｇ
かにかまぼこ 少々
溶き卵 １個分
片栗粉 大さじ４
揚げ油 適量

枝豆とベーコンと豆腐の揚げ物
大磯の農家さんから枝豆をもらったので、
豆腐と合わせて料理しようと思いました。

① ベーコン、かにかまぼこを好みの幅に細かく切る。
② ボウルに揚げ油以外のすべての材料を入れて混ぜる。
③ フライパンに油を入れて温め、パチパチし始めたら
　 ②をスプーンですくい、油が飛び散らないように静
　 かに入れる。
④ 両面をこんがりと揚げ、キッチンペーパーで油を切っ
　 て、皿に盛りつける。

（４人分）材 料
作 り 方

みんなでつくろう！

②春の笑顔のヤギ
� 4/13　国府本郷（伊福さん撮影）

④春の蝶
� 4/8　寺坂（杉崎さん撮影）

①高麗山と桜
� 3/28　花水川沿い（高田さん撮影）

③ダイヤモンド富士
� 4/9　照ヶ崎海岸（上田さん撮影）

⑤石仏と桜
� 4/1　東昌寺（奥野さん撮影）
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