
 

 

 

  

令和８年度 

食育

津久井在来大豆で作る

味噌に想いを込めて 

 

津久井在来大豆とは、相模

原市の旧津久井地域で古くか

ら栽培されてきた、強い甘み

とコクを持つ「幻の大豆」で

す。 

津久井在来大豆について、

味噌づくりについて知識を深

めませんか？※味噌づくり体

験はありません。 

場 所 保健センター１階保健指導室 

定 員 30 人（保育あり） 

申 込 11 月４日(水)～11 月 20 日(金) 

問合せ スポーツ健康課 

0463‐61‐4100（内線 319） 

講 師 小野 一恵氏（元大磯消費者の会代表） 

参加者募集！ 

電子申請は 

こちら 

 

12 月８日(火) 

10：00～11：30 


