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a.jp/ 町の人口と世帯
12月１日現在

人口 31,463（−30） 男 15,321（−18） 女 16,142（−12）
世帯 12,777（＋3）　（　）は前月比

①鷹取山十三仏
� （11/3　鷹取山　木原さん撮影）
②晴れ姿
� （11/14　六所神社　伊福さん撮影）
③皆既月食のような部分月食
� （11/19　国府新宿　高田さん撮影）
④ミカンと初冬の富士山
� （12/7　西久保　杉崎さん撮影）
⑤紅葉
� （12/9　郷土資料館　上田さん撮影）

①

⑤

③

②

④

わが家のアイドル

問スポーツ健康課 ☎内線319

作 り 方
① �鍋に濃いだし汁を作る。（鶏がらだし、和風だしがオ
ススメ）

② �①の鍋で鶏肉を煮て、酒、塩、しょうゆを入れ、濃い
すまし汁を作る。

③ �大根の皮をむき、すりおろす。長ねぎは斜め薄切りに
しておく。

④ �フライパンに餅の片面が浸かるくらいの油を入れ、弱
火～中火できつね色になるまで揚げる。

⑤ �②の濃いすまし汁に③の大根おろしを入れ、温める。
⑥ �揚げた餅と斜め薄切りにした長ねぎを入れ、完成。
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材 料（４人分）
だし汁� 500㏄
鶏肉� 300ｇ
大根� 900ｇ
長ねぎ�1 本
餅� 食べる分だけ
酒・塩・しょうゆ・油� 適量

問政策課 ☎内線207
koho@town.oiso.kanagawa.jp

　このコーナーに登場してくれる
お子さんを募集しています！

【対象】１〜３歳児
①お子さんのお名前　②生年月日　③住所　④電話番号
⑤保護者の方のお名前　⑥続柄（長男・長女など）
⑦コメント（50文字以内）
をご記入のうえ、写真の画像をお送りください。

みんなでつくろう！

Oisoレシピ Vol.

77

中学校２年生の
作品（応募当時）

お腹に優しいお雑煮
お腹に優しく、
風邪の予防にもなります。

16広報おおいそ　令和　年　月

見やすいユニバーサルデザインフォントを
採用しています。


