
広
報
お
お
い
そ
　
2014年

３
月
号

大
磯
町
役
場
発
行
　政
策
課
編
集
　〒
255-8555　神

奈
川
県
中
郡
大
磯
町
東
小
磯
183番

地
　☎
0463-61-4100　FAX0463-61-1991　http://w

w
w
.tow

n.oiso.kanagaw
a.jp/

カメラスケッチカメラスケッチ
広報カメラマン撮影

22
町の人口と世帯
2月1日現在

人口 32,539（＋ 6）男 15,868（－ 1）女 16,671（＋ 7）
世帯 12,731（＋36）　（　）は前月比

小野　日
ひなた

向ちゃん
平成 24 年 9月 30日生

直樹さん、千妃路さんの長女

　ぷはー！きょうのミルクはかくべつに
おいちいわ♪

●青空のもと
　　　一斉にスタート

（ 高田さん撮影）

●大磯でも記録的な積雪
　　（国道1号線が大渋滞）
2/14　国府本郷（ 西村さん撮影）

●福を呼び込めたかな？高来神社節分祭
2/3　高来神社（ 上田さん撮影）

●文化財消防訓練
1/26　地福寺（ 奥野さん撮影）

●今年は小学生も参加！
（ 杉崎さん撮影）

・ひき肉 150g
・玉ねぎ 60g
・にら 10g
・ねぎ 6g
・大葉 4枚
・チーズ 34g
・油 小さじ2
A（鶏がらスープの素　大さじ1
酒　大さじ1　塩・こしょう　各少々）
・ぎょうざの皮 適量

和風ぎょうざ
自分で考えたオリジナル料理を作るのは、とても面白かったです。
大磯産、自家産のものを使った料理はおいしく感じられました。

中学２年生の作品（応募当時）

① 玉ねぎ、にら、ねぎ、チーズを細かく切り、大葉も食べやすい大きさに切る。
② フライパンに油をしき、ひき肉、玉ねぎ、ねぎ、にらの順に炒め、Aの
　 調味料を加えてさらに炒め、最後に大葉とチーズを加える。
③ ぎょうざの皮で②を包み、フライパンに入れて焼く。
④ ぎょうざの皮がこんがり焼けたら出来上がり。
※小・中学生によるOisoレシピ集は町のホームページからダウンロードできます。
　また、保健センターでも配布しています。

みんなで
　つくろう！
みんなで
　つくろう！
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（４人分）材 料

作 り 方

スポーツ健康課　☎内線309

●今年は小学生も参加！

●大磯でも記録的な積雪
●文化財消防訓練●福を呼び込めたかな？高来神社節分祭

●青空のもと
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第60回 大磯一周駅伝大会
記念イベント 大磯小学生駅伝大会
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合併60周年合併60周年
記念事業記念事業
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