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a.jp/ 町の人口と世帯
７月１日現在

人口 31,370（＋2） 男 15,311（−4） 女 16,059（＋6）
世帯 12,665（＋6）　（　）は前月比

①壁画製作
� （6/23　大磯海岸　高田さん撮影）
②湘南の輝きの出荷始まる
� （7/4　生沢　木原さん撮影）
③神輿のイルミネーション
� （7/6　大磯プリンスホテル　伊福さん撮影）
④海開き
� （7/7　北浜海岸　杉崎さん撮影）
⑤高来神社夏季例大祭
� （7/14　北浜海岸　上田さん撮影）

①
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③

②

④

わが家のアイドル

問政策課 ☎内線206
koho@town.oiso.kanagawa.jp

問スポーツ健康課 ☎内線319

髙
たか

橋
はし

季
き

子
こ

ちゃん（１歳）・龍
りゅう

介
すけ

くん（４歳）

いつもにこにこ元気いっぱいの季子ちゃん。
龍介お兄ちゃんがだーいすき！ずっと仲良し
で大きくなってね！

みんなでつくろう！

Oisoレシピ Vol.
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中学校２年生の
作品（応募当時）

カボチャのビシソワーズ
西小磯の無人販売所で売られていた、
おいしそうなカボチャを使いました。

作 り 方
① �カボチャは種を取り、皮をむき、１．５㎝角位に切る。たま
ねぎはみじん切り、じゃがいもは皮をむき、カボチャと同
じように切る。

② �①をバターで炒めて水、コンソメスープの素を入れて、軟
らかくなるまで煮る。

③ �②をミキサーにかけてなめらかにする。
④ �③に生クリームと牛乳を加え、塩、こしょうで味を調える。
⑤ �④を冷蔵庫で冷やす。盛り付けたら生クリームを少量たら
す。

材 料（４人分）

カボチャ� 230ｇ
たまねぎ� 180ｇ
じゃがいも� 100ｇ
バター� 20ｇ
水� 200㎖
コンソメスープの素� ２個
生クリーム� 80㎖
牛乳� 100㎖
塩・こしょう� 少々

　このコーナーに登場してくれる
お子さんを募集しています！

【対象】１～３歳児
①お子さんのお名前　②生年月日　③住所　④電話番号
⑤保護者の方のお名前　⑥続柄（長男・長女など）
⑦コメント（50文字以内）
をご記入の上、写真の画像をお送りください。

16広報おおいそ　令和元年　月

見やすいユニバーサルデザインフォントを
採用しています。


