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a.jp/ 町の人口と世帯
６月１日現在

人口 31,176（＋15） 男 15,234（＋11） 女 15,942（＋4）
世帯 12,721（＋20）　（　）は前月比

①ノリコエヨウ
� （5/24　大磯プリンスホテル　伊福さん撮影）
②きれいに開花・アマリリス
� （6/4　東小磯　杉崎さん撮影）
③谷戸川渓谷の美・珍鳥〈三
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〉
� （6/6　黒岩~生沢　木原さん撮影）
④柏葉紫陽花
� （6/8　黒岩　上田さん撮影）
⑤市民農園「南掘込農園」でカボチャが実った！
� （6/9　国府新宿　高田さん撮影） ①

⑤③

②

④

みんなでつくろう！
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中学校２年生の
作品（応募当時）

問スポーツ健康課 ☎内線319

わが家のアイドル

問政策課 ☎内線206
koho@town.oiso.kanagawa.jp
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我が家のおそうじ隊長！
これからも元気いっぱい大きくなってね。 作 り 方

① �プチトマトを半分に切り、それをさらに４等分す
る。

② �大葉は千切りにする。
③ �しらすに①と②を混ぜ、オリーブオイル、塩、こ
しょうで味を調える。

④ �パスタを表示より１分多めに茹でる。
⑤ �茹であがったら、すぐに氷水に入れて冷やす。
　 �（氷水に入れることで、パスタが固くなるので１
分多めに茹でる）

⑥ �冷えたパスタに③を混ぜ、味を調整する。

材 料（２人分）
しらす� 50g
プチトマト� 120g
大葉� 10枚
パスタ（カッペリーニ）� 200g
オリーブオイル� 適量
塩� 適量
こしょう� 少々

しらすの冷製パスタ
しらす、プチトマト、大葉は大磯産で手軽に買える
食材であり、食欲のない夏でもさっぱりしていて食
べやすいです。

　このコーナーに登場してくれる
お子さんを募集しています！

【対象】１〜３歳児
①お子さんのお名前　②生年月日　③住所　④電話番号
⑤保護者の方のお名前　⑥続柄（長男・長女など）
⑦コメント（50文字以内）
をご記入のうえ、写真の画像をお送りください。
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見やすいユニバーサルデザインフォントを
採用しています。


