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a.jp/ 町の人口と世帯
２月１日現在

人口 31,206（−43） 男 15,237（−32） 女 15,969（−11）
世帯 12,652（−16）　（　）は前月比

①梅の花
� （2/9　寺坂　杉崎さん撮影）
②新春の餅つき
� （1/25　大磯　伊福さん撮影）
③節分祭
� （2/3　高来神社　上田さん撮影）
④ライフセービングクラブの朝練
� （1/21　北浜海岸　木原さん撮影）
⑤文化財消防訓練
� （2/1　旧吉田茂邸　高田さん撮影） ①

⑤

③

②

④

問スポーツ健康課 ☎内線319

わが家のアイドル

問政策課 ☎内線206
koho@town.oiso.kanagawa.jp

濱
はま
井
い
祐
ゆう
希
き

くん（１歳）

沢山食べて大きくなってね。

みんなでつくろう！

作 り 方
①  もち米、うるち米は水でよく洗い、ざるにあげて

水気をよく切り、炊飯器の内釜に入れる。水を加
え、１時間以上おく。塩を加えてよく混ぜて溶か
し、炊飯する。

②  炊き上がったら炊飯器の内釜ごと取り出して、す
りこぎ棒などで半つき（米の粒が残る程度につぶ
す）にする。

③  ②を棒状にして、へらなどで10等分にして丸める。
④  ③をこしあんで包む。

材 料（10個分）
もち米 75ｇ
うるち米 75ｇ
水 ２10㎖
塩 １ｇ
こしあん ４00ｇ

ぼたもち
春のお彼岸にお供えする「ぼたもち」は、春に咲く
牡丹の花をあずきで見立て、一方、秋のお彼岸にお
供えする「おはぎ」は萩の花をあずきで見立てたこ
とから名づけられたと言われています。

　このコーナーに登場してくれる
お子さんを募集しています！

【対象】１〜３歳児
①お子さんのお名前　②生年月日　③住所　④電話番号
⑤保護者の方のお名前　⑥続柄（長男・長女など）
⑦コメント（50文字以内）
をご記入の上、写真の画像をお送りください。

（伝統料理教室より）
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見やすいユニバーサルデザインフォントを
採用しています。


