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a.jp/ 町の人口と世帯
10月１日現在

人口 31,284（−25） 男 15,260（−26） 女 16,024（＋1）
世帯 12,661（−5）　（　）は前月比

①太極拳フェスティバル
� （9/22　国府小学校　上田さん撮影）
②大磯宿場まつり
� （9/22　旧東海道山王町松並木　高田さん撮影）
③稲刈り� （9/28　生沢　杉崎さん撮影）
④林業研修
� （10/2　国府新宿　伊福さん撮影）
⑤大磯小学校運動会
　ドリル演奏時での人文字（HEISEI）
� （10/5　大磯小学校　木原さん撮影） ①

⑤

③

②

④

　このコーナーに登場してくれる
お子さんを募集しています！

【対象】１〜３歳児
①お子さんのお名前　②生年月日　③住所
④電話番号　⑤保護者の方のお名前
⑥続柄（長男・長女など）
⑦コメント（50文字以内）
をご記入の上、写真の画像をお送りください。

問スポーツ健康課 ☎内線319

飯
いい
田
だ
一
いつ
毅
き
くん（２歳）

毎日元気いっぱい！　いたずら大好き。
これからもすくすくと元気に成長してね
（^^）

わが家のアイドル

問政策課 ☎内線206
koho@town.oiso.kanagawa.jp

みんなでつくろう！

作 り 方
① �★の材料を全部耐熱ボウルに入れ、泡立て器でしっかり混
ぜる。

② �ボウルにふんわりとラップをかけて、レンジで２分30秒加
熱する。

③ �ボウルを取り出し、泡立て器で混ぜる。
④ �再びボウルにふんわりとラップをかけ、レンジで２分加
熱し、泡立て器で混ぜる。（ふきこぼれないように注意す
る。）加熱が足りないようであれば適度に加熱する。

⑤ �バナナは輪切りにし、レモン果汁をかける。
⑥ �お好みで、クラッカーにバナナとカスタードクリームを乗
せて食べる。

材 料（10人分）

　　薄力粉� 大さじ２

★　砂糖� 40ｇ
　　卵� １個
　　牛乳� 200㎖
バナナ� ２本
レモン果汁� 少々
クラッカー� 20枚

夏休み親子クッキングより

手作りカスタードクリーム
電子レンジで簡単に作れます。
熱くなるので火傷には注意してください。
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見やすいユニバーサルデザインフォントを
採用しています。


